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Clnistinas (prand Sotiée 2025

Zu den Weihnaehtsfeiertagen, wenn fast ganz Wien geschlossen bleibt,
offnen wir unsere Turen zur Christmas Grand Soirée:
ein Festdinner in vier Gangen mit Champagner-Emptfang,
Weinbegleitung und einem Digestit Cocktail.

Das Paket beinhaltet:
Champagner als Aperitif
Viergangiges Festment mit saisonalen Highlights
Sommelier-kuratierte Weinbegleitung unserer besten Partnerweingtiter
Digestit-Cocktail zum Abschluss
Kattee, Tee und-Wasset

€ 300,- pro Person inkl. MwSt,

Vorspeisen und Desserts servieren wiziam Family Dinner Style,
sodass alle Gaste am Tisch die Vielfalt gemeinsam genielRen konnen.
Lediglich beim Hauptgang bitten wir Sie,
Ihre Wahl bereits bei der Reservietung bekanntzugeben.
Sollten Sie ein veganes Ment wiinschen, geben Sie uns bitte im Vorfeld Bescheid.
Wir bereiten die vegetarischen Gerichte in jedem Gang gerne vegan fir Sie zu.

Kindermentu

Fur Kinder bis 12 Jahre bieten wir ein angepasstes Ment
inklusive alkoholfreier Getranke zum Preis von € 90,- pro Kind.
Bitte beachten Sie, dass in unserer Location keine Kinderstiihle zur Vertiigung stehen.



Tischzeiten

Farly Dinner: Ankunft zwischen 17:00 und 17:30 Uhr,
der Tisch ist bis 20:30 Uhr fiir Sie reserviert.
Im Anschluss habenSie aut Wunsch die Moglichkeit,
den Abend in unserer Bar fortzusetzen.

Late Dinner: Ankunft zwischen 21:00 und 21:30 Uhr,
Tischreservierung bis nach Mitternacht.

Buchung & Zahlung
Bitte senden Sie Thre Reservierungsanfrage per E-Mail an
hallo@thell.restaurant
und geben Siedabei folgende Informationen an:
Gewlnschtes Datum
Gewunschte Uhrzeit (siche oben Earlyoder Late)
Anzahl der Personen (davon Kinder, davon vegan)

Reservierungen sind ausschlieRlich mit vollstandiger Anzahlung per Bankiiberweisunggtiltig,

Nach/Prifung der Verfigbarkeit erhalten Sie unsere Bankverbindung.
Die Ubérweisung muss innerhalb von fiinf Werktagen erfolgen:.

Stornobedingungen

Bis 156. Dezember 2025: 80 % Riickerstattung oder Gutschein
16-19. Dezember 2025: 50 % Rickerstattung oder Gutschein
Ab 20. Dezember 2025: keine Riickerstattung, Namensanderung moglich
No-Show: 100 % Einbehalt

Reservierungen gelten ausschlieRlich fir die gebuchte Tischzeit.


mailto:hallo@thell.restaurant

Weihnachtsment

Bio-Sauerteigbrot von Joseph - ,l.a Marianne”
Gltihwein-Butter | Kiirbis-Chili-Créeme | Goldene Pekanntisse

Punch-gebeizte Forelle
Topinamburcreme | Quitten-Gel | Senfkaviar
und
Vitello Alpino
Kalbs-Roastbeef | Maroni-Triuffel-Mayonnaise | Knusprige Zwiebeln
und
Rote-Riiben-Tatar
Knusprige Ziegenkaseballchen | Apfel-Kren-Creme | Walnuss-Crumble

skelesk

Kirbisvelouté

skekesk

Atlantik-Kabeljau
Karfiolcreme | Brokkolini | Pininenkerne | Kandierte Orangenzeste | Noilly-Prat-Sauce
oder
Filet vom Rind
Safran-Kartoffelptiree | Romanesco | Zitronen-Gremolata | Bordeaux=Reduktion
oder
Ofenkdrbis
Maronitlle | Steinpilze im Rotweinjus | Schwarzkohl | Walntisse & Cranberries

skekesk

Lebkuchenmousse
Gebrannte Mandeln | Bratapfelkompott
und
Kasevariation von Pohl am Naschmarkt
Kardamom-Birne | Walntisse
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Restaurant Mitte
ca. 30 Platze

ca. 60 Platze

=
I R Mnoaa/.
) AMMA TR

Re. ,
P
%M%M»/n \

NN

NS

NRNNS
RN
;/;/;fo’_.

../’4 //./da N\

AR

ARRRAMAM

aaanaan

\\

EEEER IS
NERERN ]
TR ER \
NEEE R
EEEEE R
U B ™

ALK
Vs LUK




