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C AUSTER komfcﬁ |

MIGNONETTE AUS SPATLESE-IWEIGEL UND SCHALOTTEN
*

kR

ALPENSAIBLING TATAR

GR#HHT SMITH | KREN-CREME | GHRKEHFER[EH [DIHE :

UPGRADE AB 2 PERSONEN: S o
OSCIETRA ROYALE KAVIAR (106) HH‘JUPKHL‘I’IEH\H {
€35 | PERSON =

%

TOPINAMBUR-SCHAUMSUPPE .~ *

57 MITKONFIERTEN MARONI, SCNARIEM TRUFFEL UND BRIGCHECHIP

Aok

o
HUMMER-RAVIOLO MIT RICOTTA

KRUSTENTIER- BIHJII[ MIT SAFRAN, FENCHEL UND BMI[IKHHﬂl

dok

( ILETSTEAK SURF § TURF -

~MITROTER WILDGARNELE, SELLERIEPUREE, GLACIERTEN Baamongu BETE,
(o= (ARTOFFELGRATIN UND PORTWEIN-TRUFFEL-JUS
1% | PCRADE: |
.. S MITRIAKL VAGHU FILET JAPAN ANSTATT OSTERR. FLE
| ‘ €45 | PERSON

® o

\ APFH -CHAMPAGNER-DESSERT

&P?[ AFRAN-CREME BROLEE MIT (HhHPﬁﬂHERS(HAUM

G KARAMELLISIERTEN NUSSEN
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TROFFEL-ARANCING

; h | PAUF SELLERIECREME MIT SCHWARZEM TRUFFEL UND*MICROGREENS

- VEGETARISCHE JAKOBSMUSCHEL

- GEGRILLTER KRAUTERSEITLING SERVIERT MIT APF FELGEL & RASELNUSS-CRUNCH. ‘_

IPGRADE (4B mmm L
ODRAALGEN-KAVIRR
(CLEYODK _
€15 PRO PERSON oy

Fk ¥ ®

\““ ~ TOPINAMBUR-SCHAUMSUPPE - - =4 2
7 ;-* ' MIT CONFIERTEN MARONI, SCHWARZEM TRUFFEL UND BRlU‘SH{{IilP'- \ ‘[ 25
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[ oo / K[IRBIS-MARONIWHHNGTON s

MIT SELLERIEPUREE, GLACIERTEN BABYKAROTTEN, BEIE,
XARTOFFELGRATIN & PORTWEIN-TROFFEL-JUS

& ok

APFF[ -CHAMPAGNER-DESSERT

~ APFEL-SAFRAN-CREME BROLEE MIT CHAMPAGNERSCHAUM
& KARAMELLISIERTEN NOSSEN
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ARLY SEATING

T00-18:00 IR

ALPENSAIBLING TATAR

CRANNY SMITH | KREN-CREME | GIJRKEHF[R[EH H}IltE :

UPGRADE AB 2 PERSONEN; - \
OSCIETRA ROYALE KAVIAR (10) MIT ‘?ﬂm [[‘I’I SHOTS
€35 | PERSON

HeE

TOPINAMBUR-SCHAUMSUPPE-

MITKONFIERTEN MARON, SCHVARIEN TRUFFELURD Bm{@(mp o

*

e R R -,
FILETSTEAK SURF ¢ TURF & \f%

,r - HARWH[[GRMIHHHDFHRWEIHIHEHE[JHS | -'. e\ A
Vil UPCRADE: ¢ e A
/umwmmu FILET, JAPAN ANSTATT OSTERR. FILET =~ .~ . :

_ €85/ PERSON | —

ool 7

 APFEL-CHAMPAGNER-DESSERT

o APFEL- ShFRAH ‘(REME BROLEE MIT CHAMPACNERSCHAUM -
& KARAMELLISIERTEN NDSSEN ==




EARLY SEMING_

17:00-18:00 UHR

ucmmscnsmonwu«uﬂ [

GEQRI[HER KRAUTERSEITLING SERVIERT MIT APFELGEL & HASELNUSS-CRUNCH

UPGRADE (AB 2 PERSONEN) b T “1‘“5“';'#
VODKA ALGEN-KAVIAR . K /

ICLELEYODKA e ]
€15 PR0 PERSON o #FH )
ok & '..\' : a;x%{_ -

TOPINAMBUR-SCHAUMSUPPE = = & <.

MIT (UHHERT[H MARONI, SCHWARZEM TRUFFEL UND BRIOCHECHIP ' Gt \;‘.":‘f
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' M i KﬂRBIS-MAROHI WE[HNGIONJ R\
. MITSELLERIEPUREE, CLACERTEN BABYKAROTTEN,BEE'. .~ . . % °
O ARIOREGRATIN G PORIVEINRIFFELG = (A

ook

© APFEL-CHAMPACKER-DESSERT

;'hPFEl-SMEﬂH-(REH[ BROLEE MIT CHAMPACNERSCHAUM
" G KARAMELLISIERTEN NOSSEN
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KINDER SILYESTERMEND -

¥
RAKETEN-KORBISSUPPE -
MIT POPCORN-BOOST - FOR DEN ERSTEN COUNTDOWN DES ABENDS

Lk =

LUFTSCHLANGEN SPAGHETTI
MIT YODA-ZKUBERPESTO UND PARMESANREGEN

ODER i T
SILVESTER FLECKERL -
GRATINIERTE SCHINKENFLECKERL MIT GE“HEWHEWEH'HW
DR TS
POWER SCHNITIEL

YOM KALB - MIT GOLDREGEN POMMES FRITES

LL.LJ

GALAKTISCHES SCHOKO-MOUSSE
MIT ROTER HIMBEER-RAKETEN-SAUCE

CHILDREN'S NYE-MENU

Ve /" ROCKET PUMPKIN SOUP ~
£ AR WITH POPCORN BOOST - FOR THE FIRST COUNTDOWN OF THE EYENING

R

R e STREAMER SPACHETT]

[ | WITH YODA MAGIC PESTO AND PARMESAN RAIN
g i_gi. e : OF

I oy NEW YEAR NOODLE BAKE

_ BAKED HAM PASTA WITH SUPERHERQ GREEN SALAD

OR

_ POWER SCHNITLEL
-~ +CRISPY VEAL SCHNITZEL WITH GOLDEN FIREWORKS FRIES

Rk b

~ GALACTIC CHOCO MOUSSE
WITH RED RASPBERRY ROCKET SAUCE

¥



Thell NYE Grand Soiree 2025

Silvester im Thell - 31. Desember 2025

Wenn fast ganz Wicn in festlicher Envwartung auf das ncuc Jahr blickt, offnen wir
unsere [aren zur Thell Grand Soirée  ein glamouroses 6 Gang Silvesterdinnet
mit Champagner, VWeinbeglcitung, bicr, Signarure Cocktail, allen alkoholfreicn
Geltranken, halfee und Tee <o viel Sie mochten.

Tischzeitcn

- [arly Dinner: A\nkuntt 7wischen 17:00 & 18:00 Uhr, Tisch reserviert bis 20:50 Uhr
- Late Dinner: Ankunft 2wischen 20:00 & 21:30 U hr, Tisch reserviert bis O1:00 Uhr.

Reservierung & bezahlung

Early Dird Preis: Earlv: € 200, Late: € 400 pro Person (buchbar bis 24.November)
Rinder bis 12 Jahre: T arly C 55, 1 ate C 77 (inkl. alkoholircicr Getrankse)
\ecane Menuoption: Bitte bei der Reservierung unter ,Sondenvinsche® angeben.

Reservierungen konnen direkt Uber unser Online-Reservierungssystem mit
solortiger Bezahlung vorgenommen werden. Alternativ nehmen wir Buchungen
per E-Mail an hallo@thell.restaurant entgegen. Bitte geben Sie die gevwlinschte
lischzeit (Farly /T ate) sowie die Anzahl der Gaste (inkl Kinder /vegane Optionen)
an. Reservicrungen sind nur nach vollstandiger Vorauszahlung gultie. Dic Zahlung
hann tber unsere Website per Rredit oder Debitharte oder pet
Bankuabcerwceisung erfoleen. Far inder ist keine \nzahlung crforderlich.

Da dic Sitzplatze limiticrt sind. empfchlen wir cine frihzeitiee buchung,

Stornobedingungen

bis 21. November 2025: 90 % Ruckerstattung (— 10 % Thell Gutschein)
- bis 5. Dezember 2025: 75 % Ruckerstattung

bis 22. Dezember 2025: 50 % Rickerstattung
—ab 23. Dezember 2025: keine Ruckerstattung, aber Ubertragung dley
Reservierung und Gutschein tber 50 % des Betrags moglich

Mitlinlangen der Resenvicrung und Bezahlung gelien diese Bedingungen als
akzepriert.

Men(rund Preise konnen <ich andern. Druckfehler vorbehalten.
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