Gansl Menu Weinbegleitung

Biobrot vom Joseph | "’1 Pet Nat Macabeo
Noan Olivendl, Rosmarin 7 BR.O.T.- Katalonien

GV Federspiel 2024

Schwammerl Suppe
4 Gattinger, Wachau

mit Bourbon-Vanille & Triiffel

Blaufrankisch 2022

Martini Gansl «Gans Allein? € 37-  / _
/= Gager, Mittelburgenland

mit Rotkraut & Maroniknddel

Pumpkin Créme Briilée / Traminer Spatlese 2022
mit Kardamom-Birne Mrozowski, Weinviertel

€59, € 29,

Folge dem Schwarm
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Hier fliegen die Federn

Weinbegleitung VeGansl Menu
Pet Nat Macabeo Biobrot vom Joseph
BR.O.T. - Katalonien Noan Olivendl, Rosmarin
GV Federspiel 2024 Schwammerl Suppe
Gattinger, Wachau ‘ mit Bourbon-Vanille & Triiffel
Pinot Noir Reserve 2023 | | | VeGansl «Gans Allein? €27
Leo Aumann, Thermenregion \ Rotkraut& vegMaroniknddeln
Traminer Spatlese 2022 - Pumpkin Spice Mousse
Mrozowski, Weinviertel \ mit Kardamom-Birne
€29, €49,



Kiiche tiglich von 17:00 Uhr bis Mitternacht gedftfnet.
Auch an allen Feiertagen & am Hl. Abend.

Bio Sauerteigbrot vom Joseph & Noan Bio Olivendl € 500 pro Person

Kuvert im Restaurant und Innenhof Gastgarten

Vorspeisen & Suppen

Markt Salat (vegan méglich) 1.c 1600 | Fritto Misto a.cr 19.00
gegrillte Zwetschken - Ziegenfrischkase - Mandeln Oktopus - Calamari - Miesmuscheln - Chilli & Lemon Aioli
mit Hirsch-Schinken -1 c.x +600 | Vitello & Kohlrabi Tonnato <o 1950
Melanzani Tatar (vegan) -4xu.0 1850 | Kalbs Roast Beef - frittierte Kapern - Chilli - Estragon
Kiirbiskern Ailoli - Zwiebel - Kresse - Toast «[.a Marianne» Beef Tatar acowo
Burrata «Pohl am Naschmarkts om0 1950 ¢ Kapern - Zwiebel - Shiso Kresse - Sauerteig Toast 2250
Feigencarpaccio - Granatapfel Dressing - WalnuR Crunch mit Triffelcarpaccio, Shiso Kresse & Triiffelmayo  +9.00
mit Prosciutto +5.00
Schwammerlsuppe (vegan) 1.0 950 | Rinds Bouillon -1 850
Bourbon Vanille mit Triiffel + € 400 § Klrbis-Frittaten - Julienne Gemuse

Hauptspeisen
Melanzaniknoderl Gratin acen 1900 | Schinkenfleckerl a1 1800
Tomatenragout - Pinienkerne tiberbacken - griiner Salat
Hausgemachte Kirbis-Ravioli -a.c.c 1950 ¢ mit Triiffelcarpaccio +7.00
Salbei-Sherry Butter - Kiirbiskern-Crunch - Comté 24 M :

Tafelspitz «Bowl Style» -a.ca. 2850

Risotto «Triiffel & Barolo» (vegan mdglich) 6,1 2450 | Herbst Gemiise - Rosti - Schnittlauchsauce - Apfelkren
Triiffelcarpaccio - Comté - 24 M ) ) .

Maishendl «Styria Supréme» -a.c.c.L 2950
«VeGansl» (vegan) -a.r,1,0 2700 ¢ Kiirbis & Maroni Fiille - Apfel-Selleriptiree - Rotkraut-Jus
Maroni Erdapfelknodel - Rotkraut . .

Filetspitzen -acor 3400

Waldpilze - Zwiebel - Rosti - Cognac- Pfeffersauce
Calamar ks vom Gl

Y b Herbstgemiise - Dattel-Pistazien Salsa
Wildfang Reinanke «Mondsee» 1.6 3200 § ... .
im Ganzen - Rahmwirsing - Muskat - Riesling Beurre-Blanc Filetsteak «Classic Nature» 2508 H000
Wildfang Kabeljau Filet «Spitzbergen» a1 39.00 «Sehoko Chili» - Exddptelpiiree <.0 00
Apfel-Sellerieptiree - glacierte Karotten - Bouvier Sauce «Café de Paris» - Grillgemtise & Fries .0 +850
Beilagen
Rosmarin Fries - Meersalz - Grana -6 950 { Marktsalat | Herbst-Grillgemdise -1 850
Truffled Fries - Triiffelmayo - Triiffelcarpaccio - 1150 ¢ Blattsalat | Gemischter Salat «a 750
Knoblauch Toast -a.¢ | Griiner Salat «a 550 | Pfeffer-Bordeaux- [ Schoko Chili Sauce -c.1.0 400
Bratkartoffel -«al RGsti -a,c [ Plirees ¢ 700 1 Triffelmayo < 550
Desserts

Schoko Mousse -a.c.c.i 1000 | Creme Brilée «Pumpkin Spice» -a.ccn 1100
dunkle & weike Schokolade - Mandeln - Himbeer Sauce Kardamom Birne - Pistazien (vegan als Mousse erhiltlich 11)
Topfennockerl -a.c.c 1200 ¢ Erdbeer-Nougat Knodel -s.c.c, 1200

Zwetschken Kompott - Zimt-Butterbrosel

Erdbeer & Nougat Sauce

Kasevariation «Pohl am Naschmarkt» cvo €19.00

Alle Preise in Euro, inkl. aller Steuern und Abgaben



Kitchen open daily from 500 PM to Midnight.
Including all public holidays and Christmas Eve.

Organic sourdough bread Joseph & Noan olive oil € 500 per person

Cover charge in the restaurant and inner courtyard garden

Starters & Soups

Market Salad (vegan option) ¢ 1600 ¢ Fritto Misto -a.cr 19.00
grilled plums - crispy goat cheese croquettes - almonds octopus - calamari - mussels - chili & lemon aioli
with venison ham .c. +6.00 ¢ Vitello & Kohlrabi Tonnato <o 1950
FEggplant Tatar (vegan) - x.u0 1850 ¢ veal roast beef - fried capers - chili - tarragon
pumpkin seed aioli - onion - cress - sourdough toast Beef Tatar ccao 2250
Burrata «Pohl am Naschmarkts .o 1950 ¢ capers-onion - shiso cress - sourdough toast
fig carpaccio - pomegranate dressing - walnut crunch with truffle carpaccio & truffle mayo +9.00
with prosciutto +5.00
Mushroom Soup (vegan) .0 950 { Beef Bouillon -1 850
Bourbon vanilla with truffle +400 { pumpkin pancake strips - julienne vegetables
Mains

Eggplant Dumpling Gratin accut 1900 ¢ Schinkentleckerl -acc.1 1800
tomato ragout - pine nuts ham pasta gratin - green salad
Homemade Pumpkin Ravioli a.cc 1950 | with truffle carpaccio +7.00
sage & sherry butter - pumpkin seed crunch - Comté 24 M _

: Y PHEp Tafelspitz «Bowl Style» -a.ccL 2850

Risotto «Truffle & Barolo» (vegan option) .1 2450 ¢ autumn vegetables - rosti - chive sauce - apple horseradish
truftle carpaccio - Comté - 24 M : . .

b Corn Fed Chicken «Styria Supréme» -a.c.c.1 2950
«VeGoose» (vegan) -Ar.1,0 2700 | pumpkin&chestnut - apple celeriac purée - red cabbage jus
chestnut potato dumpling - red cabbage . .

b g i Beef Filet Tips -aco.L 3400

forest mushrooms - onions - résti - cognac pepper sauce-
gflgiecd Sﬁiﬁiﬁﬁri ?rii%clf 7Ro’zatocs o Lamb Shank 1,0 00
y shed b autumn vegetables - date pistachio salsa
Whole Wild Reinanke <<Moonlake» e 32001 Beef Fillet «Classic Nature» 250g -nt 4000
creamed savoy cabbage - nutmeg - Riesling beurre blanc
Wild Cod Fillet «Spitzbergen» no. 3900 «Schoko Chili Steak» - mashed potatoes .0 +7.00
apple celeriac purée - glazed carrots - Bouvier sauce «Café de Paris» - grilled vegetables & fries .0 +850
Sides
rosemary fries - sea salt - grana - 950 | market salad I grilled autumn veggies -u 850
truffled fries - truffle carpaccio - truffle mayo - 1150 { leaf salad / mixed salad - 750
garlic toast -1 | green salad -na 550 | pepper / bordeaux / chocolate chili sauce 1.0 400
fried potatoes «kal rosti -a.c | purées ¢ 700 ¢ truffle mayo < 550
Desserts

Chocolate Mousse -a.c.c.n 1000 | Creme Br(ilée «Pumpkin Spice» -a.ccn 1100
dark & white chocolate - almonds - raspberry sauce cardamom pear - pistachios (also available as a vegan mousse -t1)
Austrian Cheesecake Dumplings -1.c.6 1200 ¢ Strawberry Nougat Dumplings -s.c.c, 1200

plum compote - cinnamon butter crumbs

strawberry & nougat sauce

Cheese Selection «Pohl am Naschmarkt» -¢,u.0 € 19.00

All prices in Euro, including all taxes. TIP is not included.



Aperitits

No Booze No Drama
(Alkoholfrei)

Labdanum Cordial, Olive Lemonade, Oliven

. . 8
King Louie Paloma
Monkey 47, Grapefruit, Verjus, Ginger Beer Olmeca Altos, Lime Juice, Pink Grapefruit
13.00 12.00
Golden Hour Spritz Gin 'n’" Juice
Hausgemachter Feigen-Vanille Sirup Holunderbliitenlikér, Prosecco Dark Kyro Gin, Zitrone, Apfelsaft Naturtriib
12.00 11.00
Prosecco DOC Spumante Champagner Cuvée Royale Brut
Beato Bartolomeo da Breganza Joseph Perrier
F1L0751 4500 1011 6.50 11.0751105.00 1011 1500
Granatapfel-Zimt Prosecco 950 JOSGph Perrier Cuvée Royale Brut r1.0,751105.00
Thymjan_thronen Prosecco 950 JOSGph Perrier Cuvée Royale Brut Rose F1.0,751130.00
Bellini Cipriani, Harry's Bar F1.075157.00 [ 181 950
Madl Sekt Brut Ros¢ rl075159.00 01 850§ Perrier-Jouét Grand Brut 11.0751120.00
Perrier-Jouét Blason Rosé FL.0751140.00
Pet Nat Macabeo & Riesling bio, BROT  rLo7515400 | Perrier-Jouet Blanc de Blancs FL.0751180.00
Madl Sekt Brut von den WeiRen rL07516000 | Pertier-Jouet «elle Epoque» 2014 F1.0751 320.00

Crémant Veuve Ambal Grande Cuvée Brut r.o756500 | Perrier-Jouet «elle Epoque Blanc de Blancs» 2012 10751 500.00
Crémant de Loire Rosé, D. de la Petite Roche #1071 7500

| ciwander Luxus

M Fine de Claire N° 2
1 Stlck.. 6.00

3 Stiick........ 1700

o 6 Stiick....... 3300
m 12Stiick...... 6400 .
"
2 x 4cl Absolut-Elyx Vodka
(4 & 10 g Oscietra Royale Calvisius

) 55.00 ...%AA &Mé
Zweigelt Spatlese Mignonette & Zitrone

Spritzer/Bier Alkoholirei

Lillet Spritz 0251950 | Granatapfel-Zimt Limo 051680
Italicus Spritz 0251950 Thymian-Zitronen Limo 051680
Weilwein gespritzt 0251500 Apfelsaft, Traubensaft naturtriib 0251590
Aperolspritzer 0251900 Marillensaft, Alte Sorten, Preiss 0251550
Hollerspritzer 02515.90 Apfel / Traube / Marille gespritzt 051650

Coca Cola / Cola light /Almdudler Flo331 480
Ottakringer Wiener Original vom Fass 031500 § Schweppes Dry Tonic 11021550
Ottakringer Wiener Original Pfiff 021380 ¢ Fever Tree Diverse F10216.00
Sodaradler 031420 Le Tribute Tonic / Olive Lemonade 1021650
Radler mit Almdudler 021530 Balis Basil / Cranberry & Rosmarin F10331 650
Obertrumer Original Zwickl bio oz 650 ¢ Red Bull / Sugarfree / Simply Cola 0251550
Paulaner Hefe-Weissbier F10331 650 Soda Zitrone/Himbeer Jugendgetrank 031350
Ottakringer Null Komma Josef mox530 ¢ Voslauer still/prickelnd Flo75 840 031350

Alle Preise in Euro, inkl. aller Steuern und Abgaben



Cochtails

Thell’s Seasonal Creations

Smashing Pumpkin
Beefeater Gin - Kiirbis - Apfelsaft - Limette

There’s a Stick in my Passion
Absolut Vodka - Zitronengras - Zitrone - Passionsfrucht
1500

Too Soon?
Beefeater Gin - Cynar - Orange - Zitrone

1500
Ping & Pong
Altos Tequila - Litschi - Drachenfrucht - Limette - Agave
1500
Pearly Legal
Altos Tequila - Cointreau - Birnensaft - Honigsirup
Limette - Zimt

1500

El Luchador

Mezcal - Aperol - Ananas - Maracuja - Limette
1500
Baked Appletini
Absolut Vodka - Apfelsaft - Zitrone - Zimt -
1500
Burning Bird
Jameson Whiskey - Campari - Ananas - Bitters - Limette
1500

Betty Ford Iced Tea
Havana Rum - Absolut Vodka - Beefeater Gin Himbeeren
Cranberry Saft - Zitrone - Zucker

1500 7 0511850
Shots
Basil, Passion, Espresso
, . . 630 .
Thell’s All Time Favorites Sober Sips
Espresso Martini 1500  Minty Lemongrass 12.00
Absolut Vodka - Kaffeelikor - Espresso - Kaffeebohnen Beefeater O 0% - Zitronengras - Verjus - Minze
Negroni Sbagliato 1500  Soberry 12.00
Campari - Antica Formula - Prosecco - Orangenzeste Martini Vibrante - Johannisbeere - Zitrone - Ginger Ale
Gin Basil Smash 1500  Guavacadabra 1350
Beefeater Gin - Zitrone - Basilikum - Zucker Campari - Antica Formula - Prosecco - Orangenzeste
Pornstar Martini 1600  Designated Driver 13.00

Absolut Vodka - Maracuja - Vanille - Zitrone - Prosecco

mit Champagner +300
Painkiller 1500
Havana - Orange - Ananas - Coconut Cream - Muskatnuss
Old Fashioned 1450
Jameson Whiskey - Angostura - Orange - Zucker

Vodka & Gin
Absolut Elyx - Schweden Fl071 140

41950 Flo351 63 | 71071 120
4c1 13111071 150

Absolut - Schweden
Grey Goose - Frankreich

41950 | 1071 120
4112 171071140
4110 11071120
41 121 p1071140
41 12/ 71051 110
41101 r1071120
41 12 r1071140
4112 111071140
4111 r071 130

Beefeater - England

Beefeater 24 - England
Reisetbauer Blue Gin - Osterreich
Malfy Gin - Italien

Monkey 47 Gin - Deutschland
Tanqueray No. 10 - England

The Gardener - Frankreich

Le Tribute - Spanien

Hendrick's Gin - Schottland

Undone N.7 - Labdanum Cordial - Zitrusfriichte
Thymian - Pink Grapefruit
Spirituosen

Olmeca Altos 201 650 Fio71 150

Olmeca Gold 21 450 rioz1 110
Espolon Blanco 21 6 ri071 140
Arette Blanco 2e1 6 Flo71 140

41950 / ri071 120
4112/ ro71 140

Havana Club - Afiejo 3 Afos
Havana Club - Anejo 7 Anos

Havana Club - Gran Reserva 15 Anos 4119
Zacapa Gran Reserva - 23 Years - Guatemala 4113
Jameson Irish Whiskey 419 / o110
Jameson Black Barrel 41 12
Ballantine’s Blended Scotch 419
Chivas Regal 12 Years Blended Scotch 4l 9

Unser Bar-Team empfichlt Thnen gerne
weitere Premium-Spirituosen.

All prices in Euro, including all taxes. TIP is not included.



Weilswein

Bouvier
2024 - Thell, Andau, Burgenland
Griiner Veltliner FL.07513911/81 650 Wiener Gemischter Satz
2024 - Hess, Hohenrupersdorf, Weinviertel DAC 2024 - Fuhrgassl-Huber
FL.0751 4511/81 750 Mon P'tit Pithon FL.0751 4511/81 750
2023 - Olivier Pithon, Roussillon
Sauvignon Blanc Fl.0751 541181 9.00 Gelber Muskateller
bio 2024 - Glatzer, Gottlesbrunn Korber, Modling, Thermenregion
FL.075145 1181 7.50 Riesling Fl.075154 1181 9.00

Gutswein 2024 - Geil, Rheinhessen
10751 48 11/81 800

Flaschenweine
Osterreich F1¢751 Deutschland
Graubgurgunder 2021 - Herrenstlick, Helmut Koch Baden 63
Gelber Muskateller Riesling 2023 - Alte Reben , Carl Loewen, Mosel 68
Korber 2023 - Madling, Thermenregion 56
ZWGytiCk 2019 - Ried Witscheiner Herrenberg, Stidsteiermark 83 Frankreich
Riesling 2022 Classic, Famille Hugel, Alsace 63
Sauv1gnon Blanc Riesling 2018 - Domaine Schieferkopf, Rhone 73
Peter Skoff 2024 - Kreuz und Q,uer, Gamlitx, Steiermark 53 Sancerre Blanc bio 2023 - Domaine Vacheron, Loire go
, Chardonnay 2022 - Chablis ler Cru, Julie Févre, Burgund 107
Cuvee . .
) Mersault 2020 - Domaine Jacques Prieur, Burgund 250
Wieninger DAC 2024 Gemischter SatzWien 53
Jurtschitsch 2022 «Mon Blanc» Natural Wine, Langenlois 64 Ttalien
. ) Lugana 2023 - Limne, Tenuta Roveglia, Lombardei Al
Griiner Veltliner Vermentino 2023 - Etichetta Grigia Colli di Luni, Lunae, Ligurien 56
Berghard Ott 2024 - am Berg bio, Feuersbrunn, Wagram 50 ¢ Gavi di Gavi 2022 - Rovereto, Michele Chiarlo, Piemont 66
Gattinger 2024 - Federspiel, Ried Klostersatz, Diirnstein 59 Chardonnay 2023 - Fletscher, Piemont 63
Salomon Undhof 2022 - Ried Wachterberg, Kremstal 64
Mayer am Pfarrplatz 2022 - Ried Schenkenberg 68 Spanien
Jurtschitsch - DAC 2022, Ried Dechant, Kamptal 74 | Rioja Blanco 2023 - Muga, Rioja Alta 58

Bernhard Ott bio 2022 - Ried Spiegel, Feuersbrunn, Wagram 81 Verdejo 2022, - La Mision pre-phylloxera, Menade, Castilla y Leén 78
Bernhard Ott 2022- Rosenberg, Feuersbrunn, Wagram 89

Mathias Hirtzberger 2022 - Smaragd, Ried Kollmiitz, Wachau 115 Slowakei
Strekov - Cuvée Porta #7, Nitrianska 75
Roter Veltliner Strekov - Cuvée Porta #6, Nitrianska 87
JOSCf [rit7Z DAC 2023 - Wagram Terrassen, Grossweikersdorf 58
. Riesling ROSé
Schmidl bio 2023 - Federspiel, Ried Kellerberg, Diirnstein 58 i
Hess 2020 - Unberiihrt, Hohenruppersdorf, Weinviertel 62 Thell Ros¢
Gattinger 2024 - Smaragd, Ried Loibenberg, Wachau 79 2024 Andau, Burgund
Jurtschitsch bio 2015 - Raritit, Heiligenstein Alte Reben 99 L0751 57.00 |81 9.50
Knoll 2022 - Smaragd, Ried Loibenberg, Wachau 106 Ros¢ Saint Marguerite
Franz Hirtzberger 2022 - Smaragd, Ried Setzberg 12 2023, Provence, Frankreich
£1.0,75160.00 | 17811 10.00
Weikburgunder
Christian Mrozowski bio 2023 - Hohenruppersdort 46 | Christian Mrozowski 2023 - Ros¢ Cuvée bio, Weinviertel 43
Kerschbaum 2024 - Rosé, Groghéflein 46
Grauburgunder Korber 2023 - Rosé Noble Harvest, Thermenregion 52
Nestor 2021- Pinot Gris Reserve, Ried Lehendorf, Neusiedlersee 73 RepOIUSk 2024 - Ros¢é Mavaux, Leutschach, Steiermark 55
Zweytick 2019- Grauburgunder Tosca, Ried Stermetzberg 165 { Chateau de 'Aumerade 2024 - «Marie Christine», Cru Clasée 55

Alle Preise in Euro, inkl. aller Steuern und Abgaben



Rotwein

Bordeaux Supérieur Magnum
2019 - Chateau Plaisance, Bordeaux

FL15113811/81 11.50

Blaufrankisch
2022 - Gager, Deutschkreuz, Mittelburgenland
FL07514511/81 750

Zweigelt
2023 - Reserve, Nestor, Neusiedlersee

1075157 11781 950

Primitivo
2023 - Salento IGT, Doppio Passo, Apulien
Fl.0751 4811781 8.00

Cotes du Rhone
2024 - Grenache Syrah, Chantepierre, Rhone
F1.0751 5411/81 9.00

Flaschenweine
B F.0751
Osterreich Italien
Zweigelt 2022 - «Schwarz Rot», Schwarz, Andau, Burgenland 115} Etna RoOSsSO DOC 2022 - Benanti, Etna, Sizilien 63
Blaufrankisch 2020 - <berwolffy, Krutzler, Eisenberg 146§ 1] Frappato 16T 2021 - Terre Siciliane , Occhipinti, Sizilien 107
gagcmct IP; Tanc 2021 - Nestor, Ried Kaiserberg Zg Brunello di Montalcino bio 2019 - Sangiovese, Toskana 119

apern Tanc 2016 - Privat, Toni Hartl, Leithal .

. cme . ¢ rivat, Toni Hartl, Leithaberg Barolo 2019 - Nebblolo, Conterno Fantino, Piemont 159
Pinot NoIr 2023 - Reserve, Leop Aumann, Thermenregion 51 A Valpolicell . N 172
Pinot Noir 2021 - zull, Weinviertel 65 I%%r,o?e AIPOHECHADOCE - 2015 - Cesarl, Venetien
Pinot Noir 2022 - «Siglos», Gesellmann, Deutschkreuz 78 Nebbiolo «Sperss» boc -1999, Angelo Gaja, Piemont 1oo
Cuvée 2020 - Classic, Josef Igler, Deutschkreuz 45 Frankreich
CUV§€ 2023 - «Sophie I» Reserve, Thell, Andau 48 | Grenache bio 2022 - Alte Reben, Dom. Le Colombier, Rhone 68
Cuvée 2021 - «Eichkogel», Kollwentz, Leithaberg 74 Margaux 2018 - Chiteau Monbrison, Bordeaux 130
Cuvée 2018 - dmpresario», Kerschbaum, Mittelburgenland 82 1 Bordeaux 2éme GCC 2016 -Chateau Léoville Barton 360

Chante Cigale, 2021 «Chateauneuf du Pape Tradition» Rhonetal 94
Spanien Neue Welt
Madremia 2020 - Tempranillo, Divina Proporcion 51 | Shiraz Cabernet 2018 - Kérber, Stellenbosch, Siidafrika 70
Negre Inicial Natural Wine 2023 - BROT, Katalonien 55 ¢ Chocolate Block 2022 - Boekenhoutskloof, Siidafrika 87
Rina Gran Reserva 2018 - El Coto De Imaz, Rioja 64 ¢ Dark Pearl 2017 - Cabernet Cuvée, Salomon Estate, Australien 65
Rioja Reserva bio - 2018, Castillo di Mendoza, Rioja Alta 72 . .
o Sulweine
Licinia - 2017, Bodega Licinia, Madrid 86
Beerenauslese 2020 - Cuvée, Kracher, Neusiedlersee F1.375m1 40
Cosecha - 2019, Mauro, Castilla y Leén 130 . .
, Traminer Spatlese 2022, Mrozowski, Weinviertel FL075149
Cuvée - 2018, Clos Mogador, Katalonien 181

Piece of Cake StiRwein 2021, rot, 7 Radku, Tschechien  rio7sl 54

Heilsgetranke & Digestits

Espresso | Kleiner Brauner 3.80
GroRer Espresso | GroRer Brauner 690
Melange | Cappuccino 550
Café Latte 650
Tee 550
Schwarztee | Griintee | Nana Minze | Eva's Apfeltraum |, Jackie O. Himbeer-Kirsch | Kamille
Versace* weisser Tee | Griechischer Bergtee Orange

Grappa il Sauvignon, Nonino / di Brunello 21500
Otto Raki 21500
Otto Cello 21600
Alter Apfel, Golles 21500
Kriecherl / Alte Zwetschke, Golles 21600
Marille, Golles 21500
Williams Birne, Guglhof 21700
Himbeer Brand, Guglhof 21800
Vogelbeer Brand, Guglhof 219.00

Van den Berg | Wermut rosso 41 800
Burschik’s Vermouth 41 800
Lillet blanc / rosé 41700
Ramazotti Amaro 11 800
Averna 41 800
Pernod Fils Pastis 41 800
Campari 41800
Aperol Aperitivo 41 600
Fernet Branca / Menta 20500
Pernod Absinthe 411000

All prices in Euro, including all taxes. TIP is not included.
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